COCINA DE VA recowo
INDUCCION

MANUAL DE
ULTRAZ

= INSTRUCCIONES

ESPECIFICACIONES:
Item No: REC - COINNE102
Potencia:2000W

Voltaje: 220- 240 V/ 50 Hz
Temperatura: 60 °C-240°C

=

Potencia de Cubierta de Sensorde Reguladorde
2000W vitroceramica temperatura potencia




Antes de usar por primera vez el producto, recomendamos identificar todas las partes. Lea las Este modelo tiene 10 niveles de ajuste de potencia y temperatura, | pantalla LED digital de 4
instrucciones y medidas de seguridad con atencion. digitos facil de operar. Este producto es de uso domeéstico.
FUNCION
ON/OFF 1. Coloque el utensilio compaitible en el centro de la placa superior.
(ENCENDIDO | 2. Enchufe la cocina de induccion y escuchara un pitido y se encendera
/ APAGADO) laluz roja en la tecla ON/OFF.

3. Luego presione la tecla ON/OFF y en |la pantalla LED se visualizara la
siguiente senal ".....".

Nota: La cocina de induccion se apagara automaticamente si se coloca

un utensilio no compatible. Y si no se coloca un utensilio, la cocina

emitira un pitido y se apagara en 30 segundos.

FUNCTION 1. Presione la tecla ON/OFF.

(FUNCION) 2. Presione la tecla FUNCTION y automaticamente se activara la
funcion HOTPOT vy en la pantalla indicara 1300 W (potencia
predeterminada).

3. Luego seleccione la funcion (SIMMER, FRY, SOUP, BOIL, STEAM)
presionando la tecla FUNCTION y se encendera la luz LED en la funcion
requerida.

TIME /PRESET | Estafuncion permite programar el iempo de encendido o apagado de la
(TEMPORIZADOR) | ocina:

Para programar encendido:
Presione la tecla TIMER/PRESET.
+ PPrograme el tiempo presionando la tecla ™" para aumentar 1 hora o la

tecla "+ para aumentar un minuto.
Luego seleccione la funcion de coccion a emplear, presionando la

. - L tecla FUNCTION.
Ol. Placa de vitroceramica. 05. Carcasa inferior.
Para programar apagado:
02. Sensor de transmision de potencia. 06. Ventilador. + Presione ON/OFF.
03 Panel d | 07T desl + Seleccione la funcién de coccién a emplear, presionando la tecla
.Panel de control. . Topes antideslizantes. FUNCTION.
O4. Carcasa superior. 08. Cable de corriente. + Presione la tecla TIMER/PRESET.

+ PPrograme el tiempo presionando la tecla ™" para aumentar 1 hora o la
tecla "+ para aumentar un minuto.



FUNCION

HOTPOT
(COCCION A
TEMPERATURA
BAJA)

SIMMER
(COCCION A
TEMPERATURA
ALTA)

FRY (FREIR)

souP
(RAPIDA
TRANSMISION
DE CALOR)

1. Presione la tecla ON/OFF, luego presione la tecla FUNCTION hasta
que en la pantalla indiqgue HOTPOT.

. Activada la funcion HOTPOT aparecera en la pantalla la potencia
predeterminada 1300 W. Para regular la potencia presione la tecla "-"
0 "+" La potencia se puede regular de 120 a 2000 W (120, 400, 800,
1000, 1200, 1300, 1500, 1600, 1800, 2000).

3. Las teclas MIN, MEDIUM, MAX permiten elegir el nivel de potencia

directamente. La tecla MIN es 120 W, Ia tecla MEDIUM es 1300 W vy Ia
Tecla MAX (2000 W).

N

1. Presione la tecla ON/OFF.

2. Luego presione la tecla FUNCTION hasta que se active la luz LED en
la funcion SIMMER y en la pantalla indique 400 W (potencia
predeterminada).

Nota: En caso requiera configurar el tiempo de coccion durante esta

funcion presione la tecla TIMER/PRESET y programe el tiempo de O:0l

(un minuto) a 3:00 (tres horas).

1. Presione la tecla ON/OFF.

2. Luego presione la tecla FUNCTION hasta que se active la luz LED en
la funcion FRY vy en la pantalla indiqgue 240 °C (temperatura
predeterminada).

3. [Para regular la temperatura presione la tecla ™=" o0 "+ También puede
regularlo directamente presionando las teclas MIN (60 °C), MEDIUM
(160 °C), MAX (240 °C).

Nota: En caso requiera configurar el tiempo de coccion durante esta

funcion presione la tecla TIMER/PRESET y programe el tiempo de O:0l

(un minuto) a 3:00 (tres horas).

1. Presione la tecla ON/OFF.

2. Luego presione la tecla FUNCTION hasta que se active la luz LED en
la funcion SOUP y en la pantalla indigue 200 horas (tiempo
predeterminado).

Nota: En caso requiera configurar el tiempo de coccion durante esta

funcion presione la tecla TIMER/PRESET antes de los 5 primeros

minutos y programe el tiempo de 1:00 a 3:00 horas.

FUNCION

STEAM 1. Presione la tecla ON/OFF.

(VAPOR) 2. L.uego presione la tecla FUNCTION hasta que se active la luz LED en
la funcion STEAM vy en la pantalla indica temporizador en cuenta
regresiva O:30 (treinta minutos).

Nota: En caso requiera configurar el tiempo de coccion durante esta
funcion presione la tecla TIMER/PRESET y programe el tiempo de Q10
(diez minutos) a 1:00 (una hora).

BOIL 1. Presione la tecla ON/OFF.

(HERVIR) 2. Luego presione la tecla FUNCTION hasta que se active la luz LED en

la funcion SOUP y en la pantalla indique Al
3. En esta funcidon no puede programarse la temperatura, potencia ni
tiempo.
NOTAS ADICIONALES:

1. Ullizar utensilios con diametro de base de 12 a 22 cm.

2. Material de utensilios compatibles con la cocina: acero inoxidable con base de induccion,
acero esmaltado, aluminio fundido con base de induccion.

3. No compatibles: vidrio, porcelana, cobre y aluminio.

+ Después de cada uso, limpie la cocina de induccion.
+ Desconecte el enchufe y espere que la cocina se enfiie.
« Utilice un pano humedo con detergente liquido. No utilice solventes, cepillo o polvo para limpiar la

cocina.

+ Evite el derrame de liquidos sobre la cocing, esto podria afectar su funcionamiento.
+ [Para eliminar el polvo del suministro y salida de aire, utilice una aspiradora manual.



+ AsegUrese que la energia usada corresponde con la indicada en el producto: 220 V.

ijADVERTENCIA! Si la superficie esta agrietada, apague el producto para evitar la posibilidad CODIGO DE ERROR

SOLUCION

de una descarga eléctrica.

La cocina esta

1) Esta utlizando los utensilios de cocina sin el fondo

Presionar el boton

Use el producto sobre una superficie estable, uniforme y con suficiente espacio alrededor del en modo de de magnetismo o el diametro del utensilio es inferior | ON para reiniciar
area de coccion (mantener una distancia minima de 5 a 10 cm a las paredes u otros articulos). espera, pero la a 12 cm. Utlice los utensilios de cocina con base | la cocina después
No utilice el producto sobre una superficie metalica. pantalla LED magnética y plana, como los utensilios de cocina | de colocar los
Nunca use el producto sobre materiales de baja resistencia al calor (alfombra, vinilo, plasticos, muestra "------ "y de aluminio fundido, los utensilios de cocina con | utensilios de
elc) la unidad suena" una base de acero inoxidable 18/0. Y todos los | cocina correctos.
No conecte el producto a un enchufe donde se encuentren conectados otros dispositivos dee, dee, ." utensilios de cocina con una base cuyo didmetro es
electronicos. de 12 a 22 cm. El dispositivo entrara en modo de
No use el producto cerca de una llama abierta o lugares humedos. espera después de 10 segundos sin los utensilios
No bloguee la entrada o salida de aire. de cocina adecuados. Presione el botén ON para
No desconecte el cable de alimentacion inmediatamente después de cocinar. Se necesitan reiniciar la unidad.
15 segundos como minimo para enfriar la unidad. jPrecaucion! La superficie permanecerd 2) Después de presionar el botén ON, presione la
caliente durante un periodo de tiempo después del uso jNO TOCAR! tecla FUNCTION para encender la unidad.
Si la temperatura de la placa de vidrio es superior a 50 °C, se encendera el indicador Por f
or favor,
CALIENTE. jNO TOQUE LA PLACA DE VIDRIO!
. . compruebe la
No traslade el producto cuando el utensilio esté sobre ella. El Flvoltaje es inferior a 100 V Flente
. - . . : uente de
No cologue objetos metalicos como: cuchillos, tenedores, cucharas, tapas, pinzas, tenedores _ -
- 4 . alimentacion.
u otros; en la superficie superior o debajo del producto. E q
. . ncender
El producto puede afectar a los elementos gue funcionen con campos magneéticos como: j
) . . . . después de que
radios, televisores, microondas y tarjetas de crédito.
El producto no esta disenado para ser operado por medio de un temporizador externo o la fuente de
_ E2 El voltaje es superior a 275 V. alimentacion
control remoto separado del sistema.
o o . vuelva a la
La limpieza y el mantenimiento del producto solo debe ser realizada por personas adultas. _
. . 4 normalidad.
Este producto no debe ser usado por niNos, personas con capacidades mentales y fisicas
reducidas, o falta de experiencia o conocimiento, a menos que lo hagan bajo supervisién por E3 El sensor IGBT esta en circuito abierto o cortodircuito. Péngase en
una persona responsable de su seguridad. E4 El sensor debajo de la placa superior esta danado. contacto con el
[Por razoneﬁs Qe segun.dad el reemplazo de las piezas o su reparacion, solo debe realizarlo El sensor debajo de la placa superior ha sufiido un | area de servicio al
personal técnico autorizado. ES cortocifcito cliente.
No use el producto si el cable o enchufe se encuentra averiado o presenta un problema de
funcionamiento. Acuda al centro de servicio autorizado por la marca. De.spues quela
Si la cocina de induccién permanece inoperativa por al menos 120 minutos después de unidad se haya
- . enfriado al menos
haberla usado, esta se detendra automaticamente. 3 .
E6 La temperatura es mas de 240. 30 minutos,
presione la tecla
ON / OFF para

reiniciar la unidad.



PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

Este producto contiene materiales reciclables y/o recuperables.
En su calidad de consumidor, cuando desee desprenderse del
producto, depositelo para su posterior tratamiento en un centro
de recogida de residuos o contenedor destinado a tal fin. De esta
manera estard contribuyendo al cuidado y mejora del medio
ambiente.
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Reciclaje de productos eléctricos.
Deseche el embalaje de manera responsable.
Coloque el envase dentro de la caja y qudrdelo o deséchelo de
manera sequra.

www.record.com.pe | servicioalcliente@record.com.pe
Servicio al cliente: 0800-29430 | (511) 618-4100
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